
Giữa không gian khoáng đạt của Flamingo Đại Lải Resort, 
có một nhà hàng mang trong mình hơi thở của thiên nhiên 
và nét tinh hoa của ẩm thực Việt Nam – Bamboo Wings.

Tucked within the expansive tranquility of Flamingo Đại Lải Resort, 
Bamboo Wings stands as a place where nature and culinary artistry 
quietly converge.



Hành trình vị giác
Tươi từ vườn

Ngon từ bếp
Phía sau mỗi món ăn là cả một hành trình được nuôi dưỡng 

bằng sự tận tâm.

Những luống rau trong vườn được nhân viên chăm sóc từng 

ngày, hồ cá trong xanh được dõi theo kỹ lưỡng, đàn gà nuôi thả 

tự nhiên được cho ăn và chăm nom cẩn thận. 

Tất cả nguyên liệu ấy đều được đầu bếp khéo léo chế biến, giữ 

trọn sự tươi sạch nguyên bản nhưng vẫn tinh tế trong hương vị. 

Để rồi trong khoảnh khắc thưởng thức, chúng trở thành trải 

nghiệm vị giác mang theo hơi thở trong lành của Đại Lải.

Tựa như một cánh chim tre vươn mình giữa mặt nước và đồi 

cỏ, Bamboo Wings là công trình kiến trúc đặc biệt, từng 

nhận nhiều giải thưởng quốc tế danh giá, trong đó có 

International Architecture Award (2011) và FuturArc Prize 

(2012).
With its graceful form of interwoven bamboo stretching over water 
and gentle slopes, this architectural wonder has garnered interna-
tional acclaim, including the International Architecture Award (2011) 
and the FuturArc Prize (2012).

Behind every dish lies a journey nurtured with dedication.

Vegetables are tended daily in our gardens, fish in crystal-clear lakes are 
carefully watched, and free-range poultry is fed and raised with care.

All these ingredients are then skillfully crafted by our chefs, preserving 
their pure freshness while enhancing their flavors with refinement. And 
in the moment of tasting, they become a culinary experience infused 
with the pure breath of Dai Lai’s nature.

Ẩm thực tại Bamboo Wings không chỉ đơn thuần là những 

món ăn mà còn là câu chuyện về vùng đất Đại Lải, về sự tinh 

tế trong cách chế biến và sự trân quý nguyên liệu bản địa. 

Mỗi món ăn là một sự kết hợp hoàn hảo giữa hương vị 

nguyên sơ và sự sáng tạo của những đầu bếp tận tâm. Từ 

nguồn nguyên liệu quý giá của núi rừng đến cách chế biến tỉ 

mỉ, từng món ăn tại đây không chỉ khơi dậy vị giác mà còn 

đưa thực khách vào một hành trình khám phá bản sắc ẩm 

thực đặc trưng.

Here, food is not simply served-it is told. A quiet story of Đại Lải’s 
land and its people, of hands that work with care and ingredients 
drawn from forest, mountain, and lake. Every dish is crafted with 
intention, preserving the essence of nature while embracing the 
creativity of devoted chefs. To dine at Bamboo Wings is to embark 
on a thoughtful, flavorful journey through the soul of Vietnamese 
cuisine.



MÂM CƠM GIA ĐÌNH

Home’s Taste
BAMBOOTỪ BẾP NHÀ

990.000VNĐ / SET 
(dành cho 2 - 3 người | serves 2 - 3 persons)



GỢI Ý TỪ BẾP TRƯỞNG
Chefs Recommend

210.000 Đĩa / Dish

Gỏi cá lăng trộn hành tím
Hemibagrus And Onion Salad

260.000Đĩa / Dish

Chả Cá hồ Đại lải kiểu Lã vọng
La Vong Style Grilled Local Fish

990.000 Nồi / Pot

Lẩu gà lá é với ớt hiểm xanh
Chicken Hot Pot With Green Basil

990.000 Nồi / Pot

Lẩu cua sông bắp bò
Field Crab Hot Pot With Beef Muscles

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



KHAI VỊ
App�izers
&Salads

Bát / Bowl90.000

Xúp tôm hồ măng tây
Prawn Soup With Asparagus

Bát / Bowl80.000

Xúp tam tơ trứng bắc thảo
Three-Strand Soup With
Pork Saussages, Eggs, And Vegetables

170.000 Đĩa / Dish

Xa lát rong biển với rau xanh
và trứng cá chuồn
Green Salad With Seaweed And Tobiko

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



160.000 Đĩa / Dish

Nem tươi cuốn ruốc tôm hồ Đại Lải
với trứng muối
Spring Rolls With Shrimp Floss And Salted Egg

230.000 Đĩa / Dish

Gỏi Xoài Xanh Với Tôm
Green Papaya Salad With Prawn

550.000 Mẹt / Tray

Mẹt Cuốn Tôm Thịt
Fresh Spring Rolls With Pork And Prawn



MÓN ĂN CHƠI
Side-Dishes 800.000

100.000 Đĩa / Dish

100.000 Đĩa / Dish

190.000 Đĩa / Dish

180.000 Đĩa / Dish

Khoai Lang chiên vừng BamBoo Wings
Deep-Fried Sweet Potatoes With Seasame Seeds

Khoai tây chiên BamBoo Wings
Bamboo Wings French Fries

Thịt chua Phú Thọ
Phu Tho Fermented Pork

Nem cá hồ Đại Lải
Fried Spring Rolls With Fish

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



800.000

560.000 Đĩa / Dish

Gà hấp lá chanh
Steamed Chicken With Lime Leaves

600.000 Đĩa / Dish

Gà quay lu
Roasted Chicken

570.000 Đĩa / Dish

Gà chiên mắm cốt Cát Hải
Deep-Fried Chicken With Sweet
And Sour Sauce

570.000 Đĩa / Dish

Gà rang muối
Salt-Fried Chicken

350.000 Đĩa / Dish

bò xào măng trúc
Stir-Fried Beef With Bamboo Shoot

520.000 Đĩa / Dish

Lõi vai bò cháy tỏi xốt tiêu xanh
Pan-Fried Beef Loin With Green Pepper Sauce

HƯƠNG VỊ NÚI RỪNG
FLAMINGO
Taste from
Flamingo’sforest

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



330.000 Đĩa / Dish

Lợn mán chiên giềng lá móc mật
Deep-Fried Pork With Galangal
And “Moc Mat” Leaves

260.000 Đĩa / Dish

Vai Lợn Nướng Mỡ Hành
Grilled Pork With Shallot Oil

450.000 Thố / Bowl

Thố Lòng Thập Cẩm
Boil Pork Intestine



450.000 Đĩa / Dish

Lợn Tên Lửa Nướng
Grilled Black Pork

450.000 Thố / Bowl

Lợn Tên Lửa Nấu Rượu Mận Ăn Kèm Bún
Vietnamese Style Braised Black Pork

460.000 Thố / Bowl

Lợn Tên Lửa Hấp
Steamed Black Pork



1.850.000 Mẹt / Tray

Mẹt Lợn Tên Lửa
Assorted Black Pork Platter

990.000 Nồi / Pot

Lẩu gà lá giang với măng rừng Đại Lải
Chicken Hot Pot With Sour-Soup Creeper



HƯƠNG VỊ
CỦA NƯỚC
Taste from W�er

750.000 Nồi / Pot

160.000 Đĩa / Dish

530.000 Nồi / Pot

750.000 Đĩa / Dish

190.000 Đĩa / Dish

Cá Chép Om Dưa
Braised Carp Fish With Fermented Colza

Cá Mương Chiên Lá Lốt
Crispy Local Fish With Lolot Leaves

Cá Quả Nướng trui
Grilled Snake-Head Fish

Cua Sông Rang Lá Lốt
Crispy Field Crab With Lolot Leaves

Ốc Hồ Đại Lải Om chuối Đậu
Braised Snail With Green Banana And Tofu

230.000 Đĩa / Dish

820.000 Nồi / Pot

Ếch Xào Măng Cay
Stir-Fried Frog Meat With Bamboo Shoots

Lẩu Cá Lăng Măng Cay
Hemibagrus Hot Pot (Sour & Spicy)

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



550.000 Nồi / Pot

Cá Lăng Om Chuối Đậu
Braised Hemibagrus With Green Banana And Tofu

360.000 Đĩa / Dish

Cá Lăng Xào Nấm Rừng
Stir-Fried Hemibagrus With Mushrooms

480.000 Nồi / Pot

Ếch Om Chuối Đậu
Braised Frog Meat With Green Banana And Tofu

750.000 Đĩa / Dish

Cá Chình Nướng Lá Lốt
Grilled Eel With Lolot Leaves

850.000 Đĩa / Dish

Cá Tầm Nướng Muối Ớt
Grilled Sturgeon With Salted Chili

800.000 Đĩa / Dish

Cá Tầm Nướng Rang Muối
Fried Sturgeon With Salted Powder

1.150.000 Nồi / Pot

Lẩu Cá Tầm Chua Cay
Spicy And Sour Sturgeon Hot Pot

450.000 Đĩa / Dish

Cá Rô Phi Hồ Đại Lải Chiên Giòn
Crispy Tilapia Fish

960.000 Nồi / Pot

Lẩu Cá Chình Om Mẻ
Eel hot pot



CANH NHÀ BAMBOO
Vi�namese Broth

230.000Đĩa / Dish

250.000Đĩa / Dish

280.000Đĩa / Dish

100.000 Đĩa / Dish

Thịt chưng mắm tép
Braised Minced Pork With Shrimp Paste

Ba chỉ rang cháy cạnh
Pan-Fried Pork Belly

Cá hồ Đại Lải kho tộ
Braised Local Fish In Clay Pot

140.000 Bát / Bowl

150.000 Bát / Bowl

150.000 Bát / Bowl

Canh chua cá hồ Đại Lải
Sour Local Fish Broth

Canh cua mồng tơi & Cà pháo
Malabar Spinach Broth With Field Crab Meat,
Served With Pickled Eggplants

Canh sườn nấu khoai
Taro Broth With Pork Ribs

Trứng tráng hành
Fried Eggs With Spring Onions

HƯƠNG VỊ BỮA CƠM
CỦA MẸ
The Taste of
“Mom’s Cooking”

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



120.000 Đĩa / Dish

Rau địa phương xào hoặc luộc theo mùa
Sauteed Or Boiled Local Vegetables

120.000 Đĩa / Dish

Ngũ quả hấp kho quẹt
Steamed Vegetables Served
With Pork Caramelized Sauce

150.000 Đĩa / Dish

Ngọn su su Tam Đảo xào tỏi
Sauteed Chayote's Buds With Garlic

90.000 Bát / Bowl

120.000 Đĩa / Dish

180.000 Bát / Bowl

180.000 Đĩa / Dish

Cơm trắng
Steamed Rice

Xôi cháy ruốc mỡ hành
Crispy Sticky Rice With Pork Floss And Onions

Cơm chiên thập cẩm
Mixed Stir-Fried Rice

160.000 Bát / Bowl

Cháo đậu xanh thịt bằm
Mung Bean Congee With Minced Pork

Mỳ xào thịt bò
Stir-Fried Instant Noodles With Beef

RAU VƯỜN BAMBOO
Organic Veg�ables

CƠM & XÔI & MỲ & CHÁO
Rice, Noodles & Porri�e

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT



Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT

1.350.000 /Kg

Gà đông tảo chế biến các món
“Dong Tao” Chicken's Made To Order

1.550.000 /Kg

Gà chín cựa chế biến các món
“Chin Cua” Chicken's Made To Order

990.000 /Kg

Gà hoa mơ chế biến các món
“Hoa Mo”Chicken's Made To Order

850.000 /Kg

Gà H'mong chế biến các món

“H'mong” Chicken's Made To Order

750.000 /Kg

Vịt xiêm chế biến các món

Duck’s Made To Order

750.000 /Kg

Cá trắm đen hồ Đại Lải chế biến các món

Local Carp Fish's Made To Order

750.000 /Kg

cá Lăng đen chế biến các món

Black Hemibagrus’s Made To Order

1.150.000/Kg

Cá tầm chế biến các món

Sturgeon’s Made To Order

1.250.000/Kg

Cá chình chế biến các món

Eel’s Made To Order

MÓN ĐẶT TRƯỚC
BÁN NGUYÊN CON
THEO CÂN
Pre-Order Dishes



MÓN TRÁNG MIỆNG
Dessert

90.000 Đĩa / Dish

bánh phú sỹ
Fuji Cake

90.000 Suất / Portion

Xôi Xoài Hoàng Kim & Cốt Dừa Non
Mango Sticky Rice



MÓN GỌI THÊM
Side Dishes For Hot Pot

30.000 Đĩa / Dish

cà pháo
Pickled Eggplants

30.000 Đĩa / Dish

BÚn
Rice Noodles

mỳ tôm
Instant noodles

30.000 Đĩa / Dish

Rau nhúng lẩu
Vegetables

90.000 Đĩa / Dish

nhân lẩu gọi thêm
Mixed Topping Platter For Hot Pot

260.000 Đĩa / Dish

Giá được tính theo Việt Nam Đồng (VNĐ), đã bao gồm phí dịch vụ và thuế VAT
All prices are in Vietnamese Dong (VND) and included to service charge and VAT

80.000 Bát / Bowl

Chè nếp cẩm sữa chua
Black Glutinous Sweet Soup And Yogurt

230.000Đĩa / Dish

Hoa quả theo mùa
Seasonal Fresh Fruits

110.000 Bát / Bowl

Chè khúc bạch hạnh nhân
Almonds Panna Cotta Dessert




